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NICOLAS MAILLET %

! 71960 Verzé - Tel. 03 853346 75
BOURGOGNE AUJOURD HUI Macon Verzé blanc Le Chemin Blanc 2010 (14 €) - 7.5

de bre 2012 Robe intense, dans des tonalités orvert. Le vin est riche, finement
ecemore réduit-grillé, sur un fond de fruits bien mdrs. Le vin est concentrs,

plein, charnu, avec une finale tres fraiche. Plus que jamais, le domaine

ILLET est I'un des meilleurs du Maconnais, toutes AOC confondues.
1S MAILLET %

MICLELAD ¥ } ) e
71960 Verzé - T#l, 03 85 33 46 76 Macon-Igé blanc 2010 (10,50 €) - 15.5

Pouilly-fuissé - 15,3 Belle robe dorée, brillante. Le vin est plein de richesse, flatteur, avec
Réputé pour ses magnifiques macon-Verzé, Nicolas Maillet propose ici des saveurs gourmandes et fraiches de fruits jaunes.
un pouilly-fuissé de belle tenue. Apres aération le vin s'ouvre et lasse Macon-villages blanc 2010 (8 €) - 14.5

découvrir une belle matidre. La bouche est concentrée, avec du gras. "’ :
Macon Verzé rouge 2010 (8 €) - 14,5
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Wisite : Sur rendez-vous.

Trentenaire truculent, Nicolas Maillet éléve tous ses
vins en cuve et cela réussit bien car avec le recul, on
peut gofiter des vins de quelques années gui évoluent
parfaitement. Ici, on privilégie avant tout Ia frai-
cheur avec des cuvees délicieusement lampantes qui
ont du styie. Les blancs sortent toujours en téte de
nos degustations par leur fraicheur et leur cohé-
rence. Excellents rapports gqualité-prix.

MAacon-ViLLaces 2010 @
Blanc | 2012 & 2013 |8 € 15/20

Cette cuvée de base seduit toujours autant pour
sa fraicheur et sa souplesse. Trés beau vin d‘apé-
ritif.

Macon-ViLLaces Ice 2010

Blanc | 2012 & 2014 | 10,50 € 15/20
Il y a du fruit, du coulant, et ce qu‘il faut pour
taquiner les rillettes.

Macon-ViLLaces VeErzZE 2010 @
Blanc | 2012 4 2015 |10 € 15,5/20

C’est déja trés bon, on apprécie les touches flo-
rales, d’'amande et cette fraicheur en bouche.

Macon-ViLLaces VErRzZE L CHeEmIn BrLane 2010
Blanc | 2012 4 2016 |14 € 15.5/20
Bouche persistante, bien calibrée, avec de la ma-
tiére, de la finesse et une fralcheur de bon aloi.
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Nouveau palmares !

M Nicolas Maillet
MACON-VILLAGES

et ancien domaine familial embouteille sa

production depuis 1999 seulement. Nicolas
Maillet, qui a pris la succession de son pére, a
donc décidé de quitter la cave coopérative et de
lancer sa propre production. S’appuyant sur
de trés vieilles vignes situées sur de beaux
coteaux argilo-calcaires, il produit des cuvées
expressives.

Les vins : au méicon-villages, assez simple et
fugace en bouche, nous préférons le joli mécon-
verzé. Pour son éclat et sa fraicheur, le vin est
réussi, harmonieux en bouche, avec une finale
enfin digne de ce nom. Rond, sans excés de
générosité, le macon-igé présente un caractére
plus fédérateur. La cuvée L.e Chemin Blanc du

terroir de Verzé est bien plus large d’épaules, et
posséde la dimension dun pouilly-fuisse, aussi
bien sur le fond que sur la persistance de bou-
che. Le pouilly est plus mat, dans un ensemble
ferme et un peu strict, mais la bouche offre une
allonge de qualité.

[0 Bourgogne Aligoté 2010 , 8€ 12
O Mécon-Igé 2010 1050 € 14
O Méacon-Verzé 2010 10 € 145
O Macon-Verzé Le Chemin

Blanc 2010 14€ 15
O Méacon-Villages 2010 8€ 13
O Pouilly-Fuissé 2010 15 € 145

Rouge : 1 hectare.

Pinot noir 56 %, Gamay 44 %
Blanc : 4,5 hectares.

Aligoté 13 %, Chardonnay 87 %
Production moyenne : n.c

# Certifié en agriculture bio ou biodynamique

Nicolas Maillet, La Cure, 71960 Verzé
Tél.: 03 8533 46 76 Fax: 03 85 33 46 76
E-mail : vinsnicolasmaillet@orange.fr

Site : www.vins-nicolas-maillet.com

Vente : au domaine

Sur rendez-vous.

Propriétaire : Nicolas Maillet



