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Vignoble de sept hectares mené en biodynamie pour une pro-
duction de vins de caractére, gourmands et plein de saveurs,
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6 500 VINS SELECTIONNES

L’INVENTAIRE COMPLET DES CUVEES BIO
ET BIODYNAMIQUES

NICOLAS MAILLET

cet ancien domaine familial embouteille sa pro-
duction depuis 1999. Nicolas Maillet poursuit
avec une grande regularité I'ceuvre de son pere,
en se concentrant principalement sur ses vieil-
les vignes du village de Verzé. Il propose une
gamme de vins trés purs, séduisants, dont la
particularité est de se passer de tout artifice
boisé. Le domaine (certifié en bio depuis 2008)
propose toujours un délicieux gamay sur argilo-
calcaire, en Macon-Verzé rouge.
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Voila le gamay comme nous l'apprécions tant !
Coloré, d'une impeccable fraicheur, on crogue
dans le fruit qui offre un véritable jus de
cerise, dans un style toujours trés soyeux et

fin.
Rouge : 0.8 hectare. : i
Gamay noir & jus blanc 50 %. Pinot noir 50 %

Blanc : 6,7 hectares.
Chardonnay 87 %, Aligoté 13 %

Production moyenne : 50 000 bU/an
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Macon Verzé blanc Le Chemin Blanc 2016 - 17,5
Aromes fins, raffinés, purs, d'agrumes, de fleurs sucrées,
d'épices... Superbe volume en bouche, avec du gras, un fruité
charnu, « solaire », généreux ; la finale minérale tend bien ce
macon Verzé qui a tout d'un grand vin de garde. Il est vrai que
le vigneron n'est pas un inconnu...

Macon Verzé rouge 2016 - 17

Robe intense. Aroémes fruités, riches et frais, complétés de
notes épicées et florales. Bouche gourmande, juteuse, équili-
brée, avec la sucrosité du fruit mdr et un bel équilibre.

Macon Verzé blanc 2016 - 16,5

Nez sur les fruits jaunes, les fruits exotiques : péches,
ananas... Le vin est gras, concentré, avec un fruité
charnu et une finale pure. Un macon riche et précis !

Macon-villages blanc 2016 - 15
Macon Igé blanc 2016 - 15

MEILLEURE NOTE
DE LA DEGUSTATION :

Bourgogne Aligoté

(12,50 €) - 18

 Grande richesse au nez sur
les fruits jaunes bien mirs et
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Nicolas Maillet.

Vigneron habitué de nos pages,
Nicolas Maillet apporte autant de
soin a son Bourgogne Aligoté qu'a
ses cuvées de Macon. « Pour faire de
bons vins, il faut de beaux raisins,
et pour ¢a il faut étre un paysan ;
c'est un art », a I'habitude de dire
I'homme, a la téte d'un domaine
de 7 hectares, conduit en biodyna-
mie. Sa parcelle de Bourgogne Ali-
goté est située sur la commune de
Verzé. 11 s'agit d'une vieille vigne,
agée d'une cinquantaine d'années.
Elevé intégralement en cuve, le vin
a impressionné les dégustateurs
par sa richesse. Il témoigne parfai-
tement de l'esprit du millésime et
du caractere du cépage.




